
A Fish Called Avalon
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Passed	
  Hors	
  D’Oeuvres
Bang	
  Bang	
  Shrimp
Scallops	
  en	
  Croute
Grilled	
  Pulpo

Oyster	
  with	
  Cerviche	
  Drizzle	
  &	
  Caviar
	
  Philippe	
  Prie	
  Brut	
  Tradition	
  N/V	
  Champagne

First	
  Plate
Kal’s	
  Signature	
  Four	
  Onion	
  Soup	
  Surprise

2007	
  Dutton	
  Gold<ield,	
  Chardonnay

Second	
  Plate
Peruvian	
  Bass	
  en	
  Papillote	
  

Julienne	
  of	
  Leeks,	
  Chanterelles,	
  Roasted	
  Heirloom	
  Tomatoes,	
  &	
  Olive	
  Butter
2007	
  Finca	
  de	
  Arantei,	
  Albarino

Intermezzo
Blackberry	
  Sorbet

Main	
  Plate
Pan	
  Seared	
  Filet	
  with	
  TrufJle	
  Sauce

Sweet	
  Potato	
  &	
  Rutabaga	
  Mash;	
  Roasted	
  Shitake,	
  &	
  White	
  Asparagus
2006	
  Chateau	
  Fombrauge,	
  St	
  Emilion

Dessert
Mint/Valhrona	
  Chocolate	
  Chunk	
  SoufJlé	
  with	
  Chocolate	
  Sauce

La	
  Marca	
  Extra	
  Dry	
  Prosecco	
  di	
  Conegliano	
  	
  Valdobbiadene

Coffee~Tea


